
feestmenu



LET’S START THE APÉRO

TAPAS PLANKEN ‘LUX’ (MIN. 4PERS.)  €13,50/PP

huisgemaakte,Italiaanse & Spaanse charcuterie, 
delicatesse kazen, olijven, dippers & grissini’s

SELECTIE GERIJPTE HAM
OP SCHOUDERBLAD (MIN. 4PERS.)  €11,00/PP

parma, mangalica, serrano, iberico, ...

PIZZETTE TARTUFO  €8,50/ST

pinsa, truffel, stracciatella di burrata, parma

PIZZETTE MARGHERITA (KIDS FAVORITE)  €7,00/ST

pinsa, tomaat,mozzarella,basilicum

BEENMERG STEAK TARTAAR  €15,00/ST

Klassieke steak tartaar met merga

to share.

BLADERDEEG HAPJES ASSORTIMENT (10 STUKS)  €13,50

Kaas, zalm, vol au vent, visragout, grijze garnaal

MINI WORSTENBROODJES €2,20/ST

Huisgemaakt met kalfsgehakt

MINI PIZZA (6 STUKS)  €2,00/ST

Huisgemaakte bolognese

HARTIGE WAFELTJES (6 STUKS)  €9,80

Geitenkaas-honing, kaassaus-spek, zongedroogde
tomaat-emmental

HARTIGE OLIEBOLLEN (6 STUKS)  €6,00

Truffel

MINI BURGERTJES (6 STUKS) €17,20

brioche, cheddar, ketchup & mosterd

BRUSCHETTA’S (4 STUKS)   €9,80

geitenkaas-spek, chorizo-tomaat

MINI CROQUE TRUFFEL MEAT (9 STUKS)  €17,70

truffel & ambachtelijke Brugse ham

MINI CROQUE TRUFFEL FORREL (9 STUKS)   €16,90

truffel & forel

MINICROQUETRUFFEL (9 STUKS)  €16,90

Veggie

OESTER FINE CHAMPAGNE  €3,00/ST

Frans

oven.

BLADERDEEG HAPJES ASSORTIMENT (10 STUKS)  €13,50

Kaas, zalm, vol au vent, visragout, grijze garnaal

MINI WORSTENBROODJES €2,20/ST

Huisgemaakt met kalfsgehakt

MINI PIZZA (6 STUKS)  €2,00/ST

Huisgemaakte bolognese

HARTIGE WAFELTJES (6 STUKS)  €9,80

Geitenkaas-honing, kaassaus-spek, zongedroogde
tomaat-emmental

HARTIGE OLIEBOLLEN (6 STUKS)  €6,00

Truffel

MINI BURGERTJES (6 STUKS) €17,20

brioche, cheddar, ketchup & mosterd

frituur

IBERICO  €13,75

Tapas kroketjes met stukjes Spaanse iberico ham

KAAS €7,95

Tapas kroketjes met abdijkaas

PULLED CHICKEN  €11,90

Tapas kroketjes met traag gegaarde stukjes kip

BEEF  €15,17

Tapas kroketjes met traag gegaarde stukjes Holstein

tapas kroketjes.*

 *MIN 12 STUKS — 20 GR/ STUK

HEERLIJK MET ONZE

HUISGEMAAKTE SAUSJES. 



VOORGERECHTEN

TOMATENROOM SOEP MET BALLETJES  €6,90/L

ASPERGEROOM SOEP €6,99/L

WITLOOF SOEP MET GEROOKTE EENDEBORST €7,99/L

BOSCHAMPIGNON SOEP €7,99/L

KREEFTENBISQUE MET GRIJZE GARNALEN €14,50/L

soepen.

VERSE KAASKROKETTEN  €2,95/ST

VERSE GRIJZE GARNAALKROKETTEN  €4,50/ST

KALFSZWEZERIKKROKET  €4,10/ST

WILDKROKET VAN EVERZWIJN €3.20/ST

WILDKROKET VAN FAZANT €3.20/ST

COQUILLE SAINT-JACQUES €16,95/PP

Sint-jacobsvruchten, witte wijnsaus, garnalen, 
champignons, gepresenteerd in natuurschelp

HALVE KREEFT €20,99/PP

Lookboter

SCAMPI DIABOLIQUE €9,50/PP

Tagliatelle, diabolique saus, scampi black tiger

warm plates.

CARPACCIO WIT-BLAUW   €13,95/PP

zongedroogde tomaat, parmezaan, rucola, pijnboompitten,
balsamico

CARPACCIO LUX €19,85/PP

Filet-Pur, zongedroogde tomaat, parmezaan,
rucola, pijnboompitten, truffelmayo
& verse geschaafde truffel

VITELLOTONATO METTATAKITONIJN  €14,95/PP

Kalfsvlees, sausje van tonijn, ansjovis, kortgebakken tonijn

TARTAAR PIEMONTE  €16,95/PP

Italiaans rundsvlees, pepersaus, zongedroogde tomaat, rucola,
pijpajuin, pijnboompitten

TARTAAR ZALM/ TONIJN  €17,55/PP

komkommer, granaatappel, gember, soja, wasabi, sesam

GEKARAMELISEERDE ZALM  €16,95/PP

24h gemarineerde zalm, zeewiersalade, teriyaki, sambal, sesam

fresh plates.

WERK DE KREEFTENSOEP AF

MET EEN SCHEUTJE ROOM & COGNAC

KAN GEÜPGRADED 

WORDEN MET TONIJN

+ €1,50/ PP EXTRA 



HOOFDGERECHTEN

VOL AU VENT €11,50/PP

met puree

BALLETJES IN TOMATENSAUS  €10,50/PP

met puree

LASAGNE BOLOGNESE  €8,50/PP

SPAGHETTI CÉLESTE  €9,50/PP

extra �jn gemixt

kids.

KOUDE GROENTEN  €8,00/PP

Sla, boontjes, wortelen, tomaten, seldersla, komkommer, 
asperges, ...

BABY PEERTJES  €1,50/ST

rode wijnsaus

OPGEVULDE APPELTJES  €2,50/ST

veenbessen saus

bijgerechten

VERSE AARDAPPELKROKETTEN €0,35/ST

VERSE AMANDELKROKETTEN  €0,65/ST

VERSE LUXE AMANDELKROKETTEN  €1,55/ST

GRATIN DAUPHINOIS  €12,50/KG

KNOLSELDERPUREE €14,99/KG

KOUDE AARDAPPELSALADE €12.65/KG

KROKINES TRUFFEL* €6,99

KROKINES ZOETE AARDAPPEL* €6,75 

KROKINES VEENBESSEN* €7,15 

* 10 stuks

aardappel bereidingen.

WILDE FAZANTENFILE   €24,90/PP

�ne champagnesaus &warme groentjes

HERTENKALFFILET €26,95/PP

wildsaus & warme groentjes

IBERICO KROON €23,90/PP

boschampignons & warme groentjes

WILDSTOOFPOTJE €18,99/PP

everzwijn, hert & champignons

EENDENBORSTFILET €23,90/PP

fruitig sausje & warme groentjes

VOL AU VENT ROYALE €18,99/PP

kalfszwezerik & champignons

VISPANNETJE €18,95/PP

kabeljauw, tongrolletjes, zalm, garnalen, prei & witte
wijn saus

volwassenen.

 *Bij onze hoofdgerechten zijn geen aardappelproducten inbegrepen



SAUZEN

MAYONAISE  €12,00/KG

LOOKSAUS  €12,00/KG

COCKTAILSAUS  €12,00/KG

TARTAARSAUS  €12,00/KG

PROVENCAALSE SAUS  €14,50/KG

ANDALOUSE  €15,00/KG

ZOETZUUR  €12,00/KG

TRUFFEL MAYONAISE  €19,00/KG

GEROOKTE PAPRIKA MAYONAISE  €13,00/KG

koud.

CHAMPIGNON-ROOM SAUS €13,99/L

PEPER-ROOM SAUS €23,55/L

BRUINE-ROOM SAUS €13,99/L

WILDSAUS €13,90/L

FINE CHAMPAGNE SAUS €14,49/L 

BEARNAISE SAUS €23,55/L

 *WARME SAUZEN KAN JE OOK PER 0,5L BESTELLEN

warm.



GEZELLIG TAFELEN

VERS GEVULDE FEESTKALKOEN €26,95/KG

MINIMUM GEWICHT 3,5 KG

gevogelte gehakt, zwezerik, pistache, truffel,
champignons & abrikoos

VERS OPGEVULDE KALKOENFILET €21,95/KG

MINIMUM 1 KG

gevogelte gehakt, zwezerik, pistache, truffel,
champignons & abrikoos

VERSE KALKOEN NIET ONTBEEND €16,50/ KG

GEVULDE KALKOENEN DIENEN BESTELD TE WORDEN VOOR 15/12

feestkalkoen.

KAASSCHOTEL HOOFDGERECHT   €21,95/PP

selectie kazen geselecteerd door Michèle (250 gr/ pp)
afgewerkt met vers fruit & notenmengeling

Vanaf 4 personen

kaasschotel.

GOURMETVANDECHEF VANAF2PERS €15,00/PP

kalfslapje, chateau briand, varkenshaasje, hoevekip�let, 
lamskroon, kalfschipolata, burger, kipsaté

FONDUE VANAF 2 PERS. €13,00/PP

Runderblokjes, varken, kalf, kip, kruidenballetjes, worstje,
spekvinkje

WILDGOURMET VANAF 4 PERS.  €18,00/PP

�let van everzwijn, hert, fazant, parelhoen, wilde eend, wild-
saté,wildburger, wildworstje

TEPPANYAKI VANAF 4 PERS. €20,00/PP

kruiden entre-côte, zalm�let, gamba, mergueze, kalfslapje, kru-
idenburger, hoevekip�let, lamskroon, cordon blue

MEAT-LOVERS GOURMET VANAF 4 PERS. €25,00/PP

Dry-aged rundvlees: 4 van onze beste runderassen aangevuld
met 3 top �let purs & dry-aged worstjes, burgers & kwarteleitje

KINDER GOURMET €8,00/PP

Kip�let, burgertjes, worstjes

fondue & gourmet.

BRIOCHE ROZIJNENBROODJE €1,50/ ST

45 gr/ stuk

FLUITJE NOTEN & ROZIJNEN €4,89/ ST

160 gr/ stuk

FRANS STOKBROOD WIT €2,55/ ST

FRANS STOKBROOD GROF €2,65/ ST

SLAGERSBROOD €5,95/ST

houthakkersbrood

brood.



DESSERTS

BISCUIT SLAGROOM  €7,00/PP

slagroom & vers fruit

BISCUIT GANACHE  €7,50/PP

slagroom, chocoladesaus & vers fruit

MADAGASCAR  €7,00/PP

chocolademousse, crème brûlée & vanille

FRUIT DE BOIS €7,00/PP

Vanillemousse, crémeux van framboos

kerststronken 4, 6, 8 pers.

VANILLE €7,00/PP

VANILLE & MOKKA €7,00/PP

VANILLE & CHOCOLADE €7,00/PP

kerststronken 4, 6, 8 pers.

ROYAL BELGIAN CAVIAR GOLD €47,50

Ziltig, gevolgd door een rijke, romige smaak met een aangename 
subtiele nasmaak

ROYAL BELGIAN CAVIAR PLATINUM €56,00

Stevige eitjes met ziltige, romige smaak en een subtiele
nootachtige toets

ROYAL BELGIAN CAVIAR OSIETRA €65,95

Aangenaam mondgevoel met ziltige en typische nootachtige
smaak gevolgd door toetsen van mineraliteit

 *30 GRAM

kaviaar*.



Bestellingen: gelieve 36u p voorhand door te geven.

Geen bestellingen via social media of e-mail 
— enkel in de winkel of telefonisch.

Geef je bestelling in één keer door om misverstanden te vermijden.

Bij afhalen is de winkel ook gewoon open
voor je dagelijkse boodschappen.

bestellen

Let’s meat


